Pacnopep npepaBatrba 1 BEXOU U3 XurnjeHe u TexHonormje meca 3a IX cemectap

Hasus npegmeta

XUTMJEHA U TEXHO/IOTUJA MECA
OAroBOPHM HaCTaBHUK

[Ap Hehewko Kapabacun, Aip MupjaHa
[Avmutpujesuh, Ap Alparad Bacunes

PoHg vacoBa 3+2

OcTtanu HacTaBHULM

[p Hukona YobaHoswh, p HeBeHa
I'prosuh, Aip BpaHko Cysajyuh

MecTo ogpaBarba

MNMpeaaBaonuua Kategpe 3a xurujeHy n MecTo oppasarea Bew6u

1-BexkbaoHuLa Kategpe 3a xurujeHy u

npegasama TEXHO/I0r1jy HAMUPHUL,A TEXHO/I0TYjy HaMUPHULA; 2-Kaauunua
Pacniopeg npegasama (noHegesmvak 8 — 11 h)
Bp. HasuB meTogcKe jegnHuue HactaBHUK Aatym
1. YBOg, y XvrujeHy u TexHoAorujy meca; Kaanuue; NMpumeHa Aobpe xurnjeHcke npakce; H. Kapabacun 05.10.2026.
CTaHgapw v nponucun y 0641acTu XurujeHe 1 TexXHoorunje meca
2. KuBoTutbe 3a K/arbe; [PeBO3 KMBOTUHA; KOHLENT 406pobuTH 1 3alwTuTa KuBoTUba | H.Kapabacun 12.10.2026.
y /1aHLly MPOU3BOAHE Meca
3. OCHOBE XUrMjeHe 1 TeXHO/I0rMje K1ama 1 MPOU3BOAM K/lama /. Bacunes 19.10.2026.
4. Cny»k6eHa KOHTPO/1a Y 1aHLy NPOM3BOAHe Meca; Ante- u post-mortem nperneg,; M.AnmutpujeBuh | 26.10.2026.
KaTeropuje ynotpe6/6MBOCTU 1 O3Ha4YaBake Meca
5. XvrvjeHa npounsBoAme 1 npernes Meca roeega H.Kapabacun 02.11.2026.
6. XurujeHa npousBogtbe 1 nperies meca CBumba /A.Bacunnes 09.11.2026.
7- XurujeHa nponsBoAme 1 nper/ies meca oala, Ko3a u KonuTtapa M. AumutpujeBuh | 16.11.2026.
8. MpoueHa ynoTpeb/bMBoCTH Meca (OMLUTa NaTo/IOWKa CTakba, MeTabo/IMUKK B.Cysajuuh 23.11.2026.
nopemehaju u ogpeheHa GpuanosoLLKa CTarba, napasutcke 601ectu,)
9. MpoueHa ynoTpe6/bnBocTy meca (MHdeKTBHE 60/1eCTU BaKTepUjcKe U BUpYCHE M. AnmutpujeBnh | 30.11.2026.
eTnosoruje)
10. MpoueHa ynoTpe6/bMBoCcTU Meca (pesungye BeTepMHApCKMX /I6KOBA M KOHTaMMuHeHaTa | M. Aumutpujesuh | 07.12.2026.
U3 CMo/ballbe CpesAnHe)
1. KBasnuteT meca y Tpynosuma; Knacupatwe v Kateropusaumja meca H.Yo6aHosuh 14.12.2026.
12. XurujeHa npounsBobe 1 nper/es Mmeca KuBuHe; MNpoueHa ynotpeb/6MBoCcTH meca H. Kapabacun 21.12.2026.
KMBUHE;
13. XurujeHa npounsBobe 1 Nper/aes meca gms/baqu; lMpoueHa ynotpeb/buMBocTi meca M. Anmutpujenh | 28.12.2026.
AVB/bAYM
14. Mperses mMeca 3aCHOBaH Ha PU3MKY M MHTErpucaHu NpucTyn 6e3beaHoCcT xpaHe H.Kapabacun 11.01.2027.
15. OpgabpaHa nor/aae/ba U3 XMrujeHe u TeXHo/10rmje meca CBY HacTaBHMULM 18.01.2027.
Pacnopeg Bex6u
Bp. Hasue Bex6e HactaBHMUM U capagHUum Aatym
1. Pag, BeTepMHapCKOr MHCMEKTOpa Ha A.Bacunes/ b.Cysajynh/W1.Buhuh 5,6,7,8 rpyna | 07.10.2026.
/IMHUjU KAatba, HAA30P HAA K/atbem H.Kapa6acu/ M.hB/MthG/ 5~CYB?1]/UMH . 1,2,3,4 rpyna | 08.10.2026.
M.Aumntpujesuh/H.Hobarnosuh/b.Cysajun
10,11,12 rpyna | 14.10.2026.
M.Aumutpujesnh/H.Yobanosuh/U.Buhnh 9,10,11,12 TPy 4 6
(knanuua) 13,14,15,16 rpyna | 15.10.2026.
2. MocTmopTanHu npersea meca M.AumuTpujesuh/ B.Cysajyuunh/W.Buhnh 5,6,7,8 rpyna | 21.10.2026.
(knanuya) A.Bacunes/ U.Buhuh | B.Cysajumh 1,2,3,4 rpyna | 22.10.2026.
H.Kapabacwn/ H.4Yo6aHosuh/ N.Buhuh 9,10,11,12 rpyna | 28.10.2026
H.Kapabacua/ H.Yo6aHosuh/ 5.Cysajunh 19,1112 TPy — -
13,14,15,16 rpyna | 29.10.2026.
3. MocTMopTanHu nperaea meca M.Anmurpujesuh/ B.Cysajyuh/H.4obanosuh 5,6,7,8 rpyna | 04.11.2026.
(knaHuya) H-H3P363C/W‘/ M-g“h“h /hB/.CYBaJWhh 1,2,3,4 rpyna | 05.11.2026.
A.Bacnnes/ H.Hob6anosuh/b.Cysajun *
10,11,12 11.11.2026.
A.Bacunes/ H.Hob6aHosuh/W.Buhuh/ 9,10,11,12 Tpyna 026
13,14,15,16 rpyna | 12.11.2026.
4. MocTmopTanHu npersea meca A.Bacwnes/ M-BMHMH/H.4063H0§MH 5,6,7,8 rpyna | 18.11.2026.
(knanmua) H.Kapabacun/ N.Buhuh [ B.Cysajumh 1,2,3,4 rpyna | 19.11.2026.
M.Anmutpujesuh [ H.YobaHosuh/ U.Buhuh
: . 9,10,11,12 rpyna | 25.11.2026.
M.AnmuTpujeuh/ H.HobaHoswuh/B.Cysajunh
13,14,15,16 rpyna | 26.11.2026.
5. - MocTmopTanHu nperses meca M.Aumutpujesuh/ B.Cysajyuh/U.Bubhuh 5,6,7,8 rpyna | 02.12.2026.
- KBa/MTET Meca roseaa v cBuiba A.Bacunes/ V'/-B”h“h/ E-CYB?;I'U”F‘ 1,2,3,4 rpyna | 03.12.2026.
H.Kapabacun/ H.YobaHosuh/b.CyBajinh
K/MaHuLa 10,11,12 .12.2026.
( 4a) H.Kapa6acwi/ H.406aHosuh/W.Buhuh 9,10,11,12 Tpyna | 09.12.2026
13,14,15,16 rpyna | 10.12.2026.
6. TpPUXMHOCKONCKU Nper/ies meca M.Anmutpujesuh/ b.Cysaynh 5,6,7,8 rpyna | 16.12.2026.
(paryater) ﬂ-gaCW’eB; E-SMEW‘ X 1,2,3,4 rpyna | 17.12.2026.
.Bacunes/ H.Hob6a+osw
10,11,12 na | 23.12.2026.
H.Kapabacun/ H.Yo6aHoswh 9,10,11,12 TPy 3 026
13,14,15,16 rpyna | 24.12.2026.
7. MeToge ucnutuBama meca M.Aumutpujesuh/ B.Cysaymh 5,6,7,8 rpyna | 30.12.2026.
(paryater) ﬂ-ﬁac”’éﬁ/ V'/-i“E“Z X 1,2,3,4 rpyna | 31.12.2026.
.Rapabacun .-100aHOBMK
10,11,12 rpyma | 13.01.2027.
H.Kapa6acun/ H.4o6aHosuh 9,10,11,12 TPy 3 /
13,14,15,16 rpyna | 14.01.2027.

* ApP’XaBHU Npa3HUK, TEPMUH HaflOKHaje BexX6u 6uhe HakHagHO ycar/aleH
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HauuH nosararwa ucnura u BpeAHOBak€ NpeAgnUCnUTHUX aKTUBHOCTU

MpeancnutHe ob6aBese MoeHa 3aBpLUHKU UCIUT MoeHa
AKTUBHOCT y TOKY npegasara 10 Tect -
lpakTnyHa HacTaBa 15 MpaKkTHU4HM ncnut 10
Konoksujym-n 10 YcMeHu ncnut 45
CemuHap-u

5,6,7,8 rpyna 30.12.2026. [pakTU4HM  UCIUT Y  3aBUCHOCTM  Of
AaTtym-n 1,2,3,4 rpyna | 31.12.2026. Z[ MOryRHOCTM KnaHWLe rae ce mno/axe
nonarara aTyM IoJjlarama ucnuma NPaKTUYHU UCMUT Ha MOYETKY WUCMUTHOr
KO/IOKBUjyma 9,10,11,12 rpyna | 13.01.2027. pOKa, YCMEHM WCNUT Yy AO0roBopy ca

13,14,15,16 rpyna | 14.01.2027. MCMUTHUBAYEM f0 Kpaja poKa.

Mpenopy4eHa MTepatypa: XurujeHa u TexHosoruja meca, Mpaktukym, 2012 (ISBN 978-86-6021-049-6; COBISS.SR-ID 189887500); AyTtopu:

XurujeHa u TexHonoruja meca, Yy6eruk. 2015. (ISBN 978-86-81043-85-1). Aytopu: B.Teogoposuh, M.Aumutpujesuh,
H.Kapabacwn, [l.Bacunes. dakyateT BeTepuHapcke MeauuuHe, beorpag,.

B.Teogoposuh, O.ByHuuh, H.Kapabacua, M.AumwutpujeBuh, [.BacuneB, PakyaTeT BeTepuHapCKe MeAuLMHE,
Beorpag.

/lonyHcKa nTepatypa:

CnMcaK UCMUTHUX NUTamwa

Bp.

MuTarwa 3a yCMeHU ucnuT:

1.

Medunarodni propisi, smernice i standardi; Regionalni propisi; Nacionalni propisi; ISO Standardi; Interni standardi velikih sistema
2.
Vrste objekata za proizvodnju i preradu mesa; Veterinarsko-sanitarni uslovi za klanice; Delovi klanice; Odrzavanje higijene u klanicama
3.
Preduslovni programi; Struktura pogona; Kontrola operacija; Odrzavanje i higijena; Li¢na higijena; Transport; Informacije o proizvodu i svest
potroSaca; Obuke

PROPISI i STANDARDI - BEZBEDNOST i KVALITET MESA

KLANICE

DOBRA PROIZVODNA PRAKSA | DOBRA HIGIJENSKA PRAKSA

4.  ZIVOTINJE ZA KLANJE
5.  TRANSPORT | POSTUPAK SA ZIVOTINJAMA PRE KLANJA
. Dobrobit Zivotinja u lancu proizvodnje mesa
. Transport Zivotinja
. Istovar Zivotinja i boravak u depou
. Posledice transporta i postupaka pre klanja
6. OPERACIJE KLANJA ZIVOTINJA
. Omamljivanje, Iskrvarenje;
. Skidanje koze;
e Surenjei skidanje dlake;
. Vadenje unutrasnjih organa, Rasecanje i obrada trupa;
. Ritualno klanje;
. Izvori i putevi kontaminacije trupa;
. Proizvodi klanja;
7. VETERINARSKI PREGLED PRE | POSLE KLANJA ZIVOTINJA
. SluZzbena kontrola;
e Antemortem pregled;
e Post mortem pregled; Znacaj limfnih ¢vorova za pregled mesa; Tehnika pregleda mesa;
1l 1.  KATEGORUE UPOTREBLJIVOSTI MESA | PROCENA ZA ISHRANU
2.  Obelezavanje mesa
. Papirne oznake i kartice za zadrZano 02meso;
. Obelezavanje mesa papkara i kopitara;
. ObeleZavanje mesa Zivine;
e  Obelezavanje mesa lagomorfa;
. ObeleZavanje mesa divljadi;
. Zigovi i oznake za obeleZavanje mesa i proizvoda Zivotinjskog porekla;
3.  Opsta patoloska stanja
. Febra;
. Septikemija;
. Toksemija;
. Hemoragije;
. Heamtomi;
. Apscesi;
. Kaheksija;
. Edemi;
. Emfizem;
. Tumori;
. Endokarditis;
. Perikarditis;
. Pneumonija;
. Pleuritis;
. Traumatski retikuloperitonitis;
. Metritis;
. Mastitis;
4. Infektivne bolesti

. Antraks;
. Bruceloza;
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. Leptospiroza;

. Aktinomikoza;

. Aktinobaciloza;

. Tuberkuloza;

. Paratuberkuloza;

e Plucna zaraza goveda;

e Zarazna pleuropneumonija koza;
. Botulizam; Tetanus;

e Maligni edem;

. Sustavag;

. Bradzot;

. Stafilokokoza;

. Listerioza;

. Salmoneloza;

. Difterija teladi;

. Crveni vetar;

. Pastereloza;

e Sakagija;

. Melioidoza;

e  Zdrebecak;

. Tularemija;

. Heartwater;

e Anaplazmoza;

e Q-groznica;

e SlinavkaiSap;

. Vezikularna bolest svinja;

. Zarazna uzetost svinja;

. Boginje ovaca i koza;

. Kuga konja; Bolest plavog jezika;
. Infektivna anemija kopitara;
. Influenca svinja; Besnilo;

e Goveda kuga;

. Aujeskijeva bolest;

e Infektivni bovini rinotraheitis (IBR);
. Bolest kvrgave koze;

e Herpesno oboljenje koze goveda;
. Herpesni mamilitis goveda;
. Leukoza;

e Maligna kataralna groznica;
. Bolest sluzokoZa;

. Vezikularni stomatitis;

e Africka kuga svinja;

. Klasi¢na kuga svinja;

e Kontagiozni ektim ovacg;

. Miksomatoza;

. Transmisivne spongioformne encefalopatije
Parazitske bolesti

Trihineloza;

Diktiokauloza;

Askaridoza svinja;
Cisticerkoza

Cenuroza ovaca;
Ehinokokoza;

Fascioloza;

Dikrocelioza;

Kokcidioza zeCeva i kunica;
Sarkocistoza;
Toksoplazmoza;

Tejlerioza;

During;

Hipodermoza;
Cefenomioza;

Onhocerkoza

Metabolicki poremecaji i odredena fizioloska stanja
. Hidremija;

. PSE meso i DFD meso;

. Uremija;

. Strani mirisi;

. Degeneracija;

. Kalcifikacija;

. Pigmentacija;

. Premlade Zivotinje;

. Trovanja
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Postupak sa nejestivim proizvodima klanja

10.

METODE ISPITIVANJA MESA

. Ispitivanje stepena iskrvarenja; Odredivanje pH vrednosti mesa; Odredivanje stepena vodnjikavosti mesa; Odredivanje
sposobnosti vezivanje vode; Utvrdivanje stranih mirisa u mesu; Ispitivanje vitalnosti bobica; Razlikovanije Zutice od
lipohromatoze; Mikroskopsko dokazivanje uzro¢nika tuberkuloze u mesu;

. Pregled mesa na trihinele;

. Dokazivanje rezidua antimikrobnih lekova pre i posle klanja Zivotinja;

MIKROBIOLOSKI PREGLED MESA

. Kriterijumi bezbednosti hrane;

. Kriterijumi higijene u procesu proizvodnije;

. Mere u slucaju nezadovoljavajudih rezultata;

. Pravila za uzimanje uzoraka i pripremu uzoraka za ispitivanje;

. Metode ispitivanja mikroorganizama i metabolita

KVALITET MESA

e  Kvalitet mesa goveda;

. Kvalitet mesa svinja;

. Kvalitet mesa ovacai koza;

SASTAV | OSOBINE MESA

. Grada mesa;

. Hemijski sastav mesa;

. Postmortalni procesi u mesu

KVAR MESA

e Osnovne karakteristike mikroorganizama koji se mogu naci na mesu;

. Bakterijsko razlaganje belancevina mesa;

. Vrste kvara mesa; Dokaz kvara mesa;

. Sprecavanje kvara mesa;

. Smrdljivo zrenje mesa

SISTEM HACCP U INDUSTRUI MESA

. Opasnosti; HACCP;

. HACCP tim; Opis proizvoda i namena; Dijagram toka i potvrda;

e  Analiza opasnosti; Kriticne kontrolne tacke;

. Kriti¢ne granice; Pracenje (monitoring); Korektivne mere; Validacija i verifikacija; Dokumentacija

BuosoLwuke onacHocTu/Bakterije (Salmonella spp., Shigella spp., E.coli, Yersinia spp., Campylobacter spp., Vibrio spp., Aeromonas spp.,

Cronobacter spp., Listeria monocytogenes, Clostridium perfrigens, Clostridium botulinum, Staphylococcus aureus, Bacillus cereus,

Streptococcus spp., Enterococcus spp.);

Buonowke onacHocTw/Virusi (Norovirus, Hepatitis A, Rotavirus)

BuosoLwke onacHocTu/Paraziti (Ascaris spp. i Trichuris trichuria, Giardia lamblia, Entamoeba histolytica, Criptosporidium parvum,

Cyclospora cayetanensis);

HEMIJSKE I FIZICKE OPASNOSTI U LANCU PROIZVODNJE MESA

. Aditivi; Veterinarski lekovi;

. Teski metaliiarsen;

. Polihlorovani bifenili;

. Dioksini; Pesticidi;

. Mikotoksini;

. Ispitivanje prisustva toksi¢nih elemenata u hrani;

. Fizicke opasnosti;

Y oON OV AW N

-
o

1.

12.
13.
14.

Hladenje i zamrzavanje mesa (Hladenje mesa, Zamrzavanje mesa)

Soljenje i salamurenje mesa (Soljenje mesa, Salamurenje mesa, Postupci soljenja i salamurenja, Nedostaci soljenog i salamurenog mesa)
Dimljenje mesa (Postupci dimljenja mesa, Efekti dima, NeZeljene materije dima)

Susenje mesa i nedostaci prilikom susenja mesa

Pakovanje mesa i proizvoda od mesa

Toplotna obrada (Antimikrobni efekat toplotne obrade, Efekat toplotne obrade na osobine mesa, Gubitak hranljive vrednosti mesa)
DODACI U PROIZVODIMA OD MESA (Aditivi; Zacini; Proteinski doadaci i hrana; Ugljeni hidrati i Seceri)

Barene kobasice (Postupak proizvodnje barenih kobasica; Najées¢i nedostaci barenih kobasica)

Kuvane kobasice (Izbor i priprema sirovine za kuvane kobasic; Jetrene kobasice i pastete; Najées¢i nedostaci jetrenih kobasica i pasteta;
Krvavice; Najées¢i nedostaci krvavica; Kuvane kobasice sa Zeleom; Nedostaci kuvanih kobasica sa Zzeleom)

Fermentisane kobasice (Izbor i priprema sirovine za fermentisane kobasice; Izbor nadeva i punjenje u omotace; Fermentacija, zrenje i
susenje; Nedostaci fermentisanih kobasica)

Suvomesnati proizvodi (Potupak izrade suvomesnatih proizvoda; Nedostaci suvomesnatih proizvoda)

Dimljeni proizvodi (Postupak izrade dimljenih proizvoda; Nedostaci dimljenih proizvoda)

Konzerve od mesa (Postupak proizvodnje konzervi od mesa; Nedostaci konzervi od mesa)

MASTI: Proizvodnja masti; Faktori od kojih zavisi odrZivost masti, Kvar masti; Falsifikovanje masti; Hemijske metode ispitivanja masti;

ZIVINA

. Razvrstavanje Zivine za klanje

. Klanice za Zivinu

e  Transport Zivine (farma - klanica)

. Linija klanja i obrade Zivine

e Veterinarski pregled pre i posle klanja Zivine

. Kategorije upotrebljivosti mesa Zivine i procena za ishranu ljudi
. Meso Zivine i naj¢eS¢e opasnosti

e  Sastaviosobine mesa Zivine

. Klasiranje trupova Zivine
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Rasecanje i kategorije mesa Zivine

2.  DIVLJIAC

Sastav i osobine mesa divljadi

Postmortalne promene kod mesa divljaci

Pregled mesa divljaci

Pregled mesa kunica

Objekti za privremeno skladiStenje, obradu i rasecanje mesa divljaci
Hemijski kontaminenti i trovanje divljaci

3. RIBAIPLODOVIVODA

Ribolov i obrada ribe

Sastav i osobine mesaribe

Vrste riba i plodova voda u ishrani ljudi

Pregled ribe i proizvoda ribarstva

Bolesti riba i plodova voda znacajne za upotrebljivost mesa
Izvori i putevi kontaminacije mesa riba

Riba i naj¢esce opasnosti

Trovanja ribom i plodovima voda

4. JAJA1PROIZVODI OD JAJA

Morfologija i hemijski sastav jaja
Kvalitet jaja

Mane jaja u ljusci

Mikrobioloski kvar jaja

Jajai potencijalne opasnosti
Pregled jaja

Procena upotrebljivosti
Proizvodi od jaja

Ispitivanje proizvoda od jaja

Prerada nektara/medljike u med
Vrste meda

Hemijski sastav meda

Fizi¢ke osobine meda
Sakupljanje i prerada meda
Senzorna svojstva meda
Pregled meda

Med i potencijalne opasnosti
Ostali proizvodi od pcela

Bp. Mpumepu TecT NUTakba 3a KO/IOKBUjyM
30KpY*KUTe IMMPHe YBOPOBE roBesa Ko Cy 06aBe3HM 3a BETEPUHAPCKO-CAaHUTAPpHU Nper/ies 3aceLarmbem (3a0KpyKuUTe TauHe 04roBope):

a.  BUPypKaLMOHM N1€BU U feCHU
b.  enaptepujantu

1. C.  MeaujacTUHa/IHK
d. nonauteasnHu
e.  MaHgubynapHu
f.  peHanHu

5 Habpojte ocHOBHe onepauuje obpase Tpyna 3aK/1aHUX roBeAa Ha /IMHUjU KAakba:

3 /la /v ce OpraHu CBYHA NPWIMKOM BETEPUHAPCKOT npersiesa ob6aBesHo 3aceuajy (4A wiv HE):

Ha ocHoBy Kor napametpa ce ogpehyje cTapocT Ha TPyny 3aK/AaHe XMBOTHHE U HA KOjUM MeCcTUMa Ce MoCcMaTpajy npomeHe?
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